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Alt Poller Wirtshaus wirtshaus@canape-catering.com &

Neues und spannendes aus dem Kélner Siden - die Alt Poller Wirtshaus-Ostermail
11. April 2025 um 16:18

canapé catering Bliro kochkunst@canape-catering.com

Liebe Giste und Freunde des Alt Poller Wirtshaus,

Waahnsinn - wie schnell die Zeit vergeht. Eben noch gefroren, jetzt im T-Shirt auf der Terrasse. Oder: Gerade noch
Schokoweihnachtsménner ausgepackt, schon steht der Osterhase vor der Tur (gut - die Schokolade ist manchmal die gleiche...).

Trotz Autobahn-Geflihlen und Schwindel ist bei uns jedenfalls alles immer noch echt und sehr gut durchdacht!

Bevor viele von Euch in den Urlaub fahren und andere Ihre nachsten Ausgeh-Zeiten planen, hier noch in aller Kiirze unser
aktuelles Programm im April:

Heute Abend, 11.04. ab ca. 20 Uhr gibt es nochmal ein schénes Kneipenkonzert bei uns im Wirtshaus. Es spielen Ola van
Sander & Reiner Liitzenkirchen, bekannt auch durch ihre Liebe zur irischen Folkmusik. Es wird irisch, es wird folkig, es wird
traditionell. Guter Gitarrensound, entspannt riibergebracht. Damit die Klange auch im Biergarten zu héren sind und weil es
kneipiger ist, treten die beiden im Gastraum unten auf. Der Eintritt ist frei - der Hut geht rum.

Weiter geht es mit unseren Osterdffnungszeiten.

Karfreitag und Samstag haben wir ab 15 Uhr ge6ffnet, Ostersonntag ab 12 Uhr. Dafiir bleibt das Wirtshaus an
Ostermontag und Dienstag geschlossen.

Am Mittwoch, den 23.04.2025 haben wir ab 15 Uhr geéffnet und feiern ab ca. 17 Uhr den ,,Tag des Bieres* mit unseren
Freunden von der Maisels Brauerei. Neben einigen Bierspezialitdten von der Maisels am Hahn, schenken wir die ersten 30 |
Bayreuther Hell (es) vom Holzfass aus! Quasi "Ozapft is“! Biere aus dem Holzfass sind besonders bekémmlich und lecker, da
das Bier seine eigene Kohlensaure im Fass erhalt. Der Tag des Bieres wurde librigens zum 1. Mal am 23.04.1516 gefeiert, zu
Ehren der Verabschiedung des Deutschen Reinheitsgebotes fiir Bier, was seinerzeit eines der 1. Lebensmittelgesetzte in
Deutschland war.

Parallel dazu beginnt auch wieder die Spargelzeit. Zwar schiebt sich das Datum des 1. Spargels durch die Klimaerwarmung und
die warmen Bdden immer mehr nach vorne/wird friiher - wir warten aber in diesem Jahr bis der Spargel so richtig lecker ist und
servieren unsere Spargelgerichte ab dem 29. April. Dann durft Ihr Euch aber wieder auf tolle Gerichte & feine Kreationen aus
unserer Wirtshauskiiche freuen.

A propos Kiiche - seit einiger Zeit haben wir immer wieder wechselnde vegetarische und vegane Speisen auf der Tafel und
unserer Speisekarte. Einige fragen nach einer eigenen Karte daflir - wir aber présentieren die Gerichte, so wie es auf die Tafel
passt und mischen diese einfach unter unser reichhaltiges Angebot. Auf jeden Fall wird bei uns mittlerweile jeder hungrige fiindig
und kann etwas nach seinen Vorlieben essen.

Demnéchst gibt es noch eine Rundmail zu unseren Sommer-Aktivitaten. Und was wir sonst noch so planen. Auf jeden Fall
bleiben wir dran und freuen uns darauf, Euch in unserem Alt Poller Wirtshaus zu begriBen.

Bald heisst es wieder ,Stiefel vor die Tur“ (ach nee - das war ja Nikolaus!). Davor suchen wir am Ostersonntag erstmal die
Ostereier und freuen uns auf den Frihling!

In diesem Sinne ,FROHE OSTERN®, geniesst den Friihling & die Ruhe. Bis bald mal wieder in einem der schénsten
Biergérten Koins.

Viele GriiBe

Andreas Hertel & das gesamte Wirtshausteam
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